
Croqueta de escaldón de grasa madurada
con confitura de cebolla Umami y gel de arvejas picantes

Matured Fat “Escaldón” Croquette
with Umami Onion Confit and Spicy Pea Gel

Cucurucho de remolacha relleno de ensaladilla de batata, 
huevas de trucha y crema de huevo mole

Beetroot Cone filled with Sweet Potato Salad, Trout Roe 
and Egg Mole Cream

Quesillo de cangrejo y carabinero de la Santa
con espuma de sus cabezas

Crab Flan and Scarlet Prawn from La Santa with Head Foam

Anguila, chips de papa negra y mojosifón de chipotles estofados
Eel, Black Potato Chips and Stewed Chipotle Mojo-Siphon

Bichillo de cerdo negro asado / holandesa de chorizo Palmero ahumado 
/ batata / mojo dulce / guayaba

Roasted Black Iberian Pork “Bichillo” / Smoked Palmero Chorizo 
Hollandaise / Sweet Potato / Sweet Mojo / Guava

Verde que te quiero verde
Hoja de platanera, queso majorero, sisho, pasión, machango

Green, How I Love You Green
Banana Leaf, Majorero Cheese, Shiso, Passion Fruit, “Machango”

Para el café, Homenaje a La Palma
With Coffee, Tribute to La Palma

Jonay
Hernández
La Vieja by Jonay Hernández,
Mallorca

VIERNES 16 DE MAYO

Precio por persona: 70€  | Opción con maridaje: 20€
Price per person: €70 | Optional wine pairing: +€20

+INFO & RESERVAS / BOOKINGS :  monkeybeachclub.com
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